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2MTFERYF—ZNTVHDINT, 21—
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“OHDA=T
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2.HMEDa YV XA —"T(+ ¥840)
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TERDT 5 A=) TF LV R—b(+ ¥840)
U5 L EHUERHERDRT A (1 ¥ 840)
T ALAT—F T ry b —A(+ ¥ 840)
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IATL»Y or %
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HORS-D' OEUVRE #—F7)V

Salade de Tgmgtes .
FFOYFE Tovyay Ry Y

Salade de Saison

BRRBE Y S X DN —E0 b

Poisson Marine a la Peche,Confit de Gingembre

=) R ERRD I MK, BEET Y AR

Poisson Carpacio Sauce Poivre Verte

SFHNEX DI HAO AV T3, EdIUER  ¥1,365

Terrine de Legumes aux Deux Sauce

PFERYF =TV ADIT, 20—

Magret de Canard Fumé ,Salade de Figue
WAD 2T & B DEREIER D %

Terrine de “HOUBOKU BUTA”Jambon et Terrine

¥1,365

¥1,365

¥1,365

¥1,365

¥1,365

BRIRDOAZRENLET)—XDEO Y ¥1,365
Hors—d“ oeuvres varie a la Parisienne

NIV FABORTK 9 OO EHE ¥1,890
Chausson de Fruits de Mer a ]a Facon du chef

FNO) A TUAPEE PITEHIPEL LAY — A ¥2,205
Foie Gras Poele aux Peche gratine

TATTIDIT— DT 52 TRA ¥2,205
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XRHRICRITUBI T ENTEOE T IBSISY — AR (10%) Z N7 LEY,
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VA hand 9 SR ) b 533 1 HOXQ far VA
IATLYY or FIZE

SOUPE A—T

Creme de Péche Glacée

v 7 AEODOHRHA—T ¥735
Consomme

HBDa YV AZX—T ¥1,575
Oignon Gratine Soupe

A=A T ITRA=T ¥2,205
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BOYTT A=)V T IVT AFETEEDT L R—
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2. BN HDOZLE Ry b, HilFEY—A
LD F oy 2BEE FHEY—A(+ ¥ 840)
4 MU RINEEDY 75—, LEV Y — A
5.H XXV EEBIRD N1, ZDTY—A
6. - FOU—AR KHEZY =7 — A (+ ¥ 840)
THDT T A=) T 5LV R—M+ ¥840)
U L IHYERHER DT A2 (+ ¥ 840)
FETAVAT—F I3y b/ —A(+ ¥ 840))
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ENTREE AASVFBY

Poisson Poele a la Provencale

BaORTIL, Oy AE Y R —A ¥1,995
Crépinette de Poisson Sauce a I' Americaine
NZHDOZLE Ry MR —AT A r—% ¥1,995
Poisson au Lard Sauce Vin Blanc aux Fines Herbes
fEMDEFED Y F oy pBE) T— FEAKY/—Z  ¥2,835
Poulet Sauter aux Citron

BHGEKILEDY T7—, LEVEK ¥1,995

Hachis de Porc Pané Anglaise au Champignon

HEEDEFEIPIRDISRT— EDTY/—A  ¥1,995

Carré d”Agneau Rotie au Mousse d'Ail Nouveau

FHEOU—AM KHEZYZIDL—ARZ  ¥2,835

Caille§ Grand-mere aux Prune

BOTTY A=V T IVTAETEEDTY K= ¥2.835

Ragout de Langue de Boeuf au Mader

N L BHUEIER DRI A VB XTI ¥2,835

Filet de Boeuf sauce Echalotes

HIALAT—F Tvymayh/—A  100g  ¥2,835
150g ¥3,885




